LISTE DES VINS ADEGUSTER

LES JEUDI 19 ET VENDREDI 20 NOVEMBRE 2026

DE17HA 21H

LE SAMEDI 21 NOVEMBRE 2026

DE 14H30 A 19H

Champagne Brison (19,20 & 21/11)

Champagne Chassenay d’Arce (19,20 & 21/11)

Champagne Vaucelle (19,20 & 21/11)

Champagne Devaux (19 & 20/11)

Champagne Laurent Perrier (21/11)

Alsace domaine Ruhlmann-Schutz (19/11)

Bourgogne Albert Bichot (19/11)

Bourgogne La Chablisienne (19, 20 & 21/11)

Bourgogne domaine J.F Chapelle (21/11)

Bourgogne domaine Collovray & Terrier (20/11)

Bourgogne domaine Goulley (19,20 & 21/11)

Bourgogne Louis Jadot (19 & 20/11)

Bourgogne Domaine Lemoule (19, 20 & 21/11)

Bourgogne (Beaujolais) Jean Loron (19,20 & 21 /11)

Bourgogne vignerons de Lugny (19,20 & 21/11)

Bourgogne domaine Thierry Mortet (19 & 20/11)

Bourgogne domaine Christian Regnard (21/11)

: Cuvée Brut Nature 2022

: AOP Crémant d’Alsace
: AOP Alsace Riesling Zif;
: AOP Alsace Pinot Gris
: AOP Alsace Gewurztraminer &
: AOP Alsace « Etoile de Rose »
: AOP Alsace Grand Cru Muscat Frankstein

: AOP Alsace Gewurzt Vendang Tardives 50 cl

: AOP Santenay Blanc |
: AOP Santenay Clos des Corniéres i
: AOP Santenay ler cru La Comme
: AOP Chassagne-Montrachet ler cru rge Fif

: IGP Oc Chardonnay “Les Turitelles” Fi [
: AOP Saint-Véran “Tradition” E [0
: AOP Pouilly Fuissé “Vieilles Vignes”

: AOP Petit Chablis
: AOP Chablis BT
: AOP Chablis ler cru Fourchaume
: AOP Chablis ler cru Montmain 7]

: AOP Bourgogne Dijon « Ch de Daix » Zi
: AOP Gevrey-Chambertin 2023 i

Promotions valables du 19 au 28 novembre 2026

: Cuvée Brut “Premiere”
: Cuvée Blanc de Blancs 2019

: Cuvée Brut « Terre de Nuances »
: Cuvée Brut « Terre Nacrée »
: Cuvée Brut « Terre Natale »

: Cuvée Brut « Grande Réserve »
: Cuvée Brut “ Ceeur des Bar ”

: Cuvée Brut « La Cuvée »
: Cuvée Brut Rosé

: AOP Bourgogne “Secret de Famille” Blanc

: AOP Viré-Clessé

: AOP Coteaux Bourguignons rouge

: AOP Bourgogne « Secret de Famille » rouge
: AOP Bourg Cote d’Or « Clos Frantin » FH[75
: AOP Pommard Clos des Ursulines £

: AOP Petit Chablis « Pas si p’tit »
: AOP Chablis « Le Finage »
: AOP Chablis 1 Cru I’Homme Mort

: AOP Santenay Blanc « Clos de Malte »

: AOP Bouzeron (Blanc)

: AOP Moulin a Vent « Chateau des Jaques »
: AOP Santenay rouge « Clos de Malte »

: AOP Beaune 1°T cru Boucherottes 2017

: AOP Bourgogne « Coulanges » rouge

: AOP Macon-Solutré-Pouilly domaine Auvigue
: AOP Pouilly-Fuissé 1°T cru domaine Auvigue

: Vin de France « Bon Pote » rouge

: Vin de France « Jean » Pinot Noir

: AOP Beauj Lantigné « Croix Blanche » p
: AOP Fleurie « Montgenas » Cht Bellevue
: AOP Morgon « Le Clos » 2015 Cht Bellevue

: AOP Bourgogne Aligoté
: AOP Macon-Lugny « les Charmes »
: AOP Macon-Chardonnay « Les Beluses »

: AOP Maranges blanc
: AOP Chassagne-Montrachet blanc
: AOP Chassagne-Montrachet rouge

Prix unitaire
34,10 €

2250 €
33,00 €

45,10 €
38,00 €
38,00 €

31,15€
33,90 €

46,15€
78,10 €

11,85€
11,60 €
11,75 €
12,85€
11,80 €
18,85 €
26,05 €

25,10 €
23,80 €
10,60 €
26,10 €
29,60 €
68,50 €

14,65 €
1735€
43,10€

25,60 €
25,90 €
36,00 €
44,40 €

8,50 €
17,65€
30,35 €

15,80 €
19,05 €
28,80 €
28,60 €

48,65 €
24,50 €
22,05€
39,15 €
49,00 €

13,60 €

21,60 €
39,10 €
585€
9,00 €
12,95€
16,80 €
16,60 €

1020 €
12,60 €
12,10 €

24,65 €
50,15 €

27,95€
65,15 €
37,60 €

Prix de revient unitaire

Par 6:

Par 6 :
Par 6 :

Par3:
Par3:
Par3:

Par 6:
Par 6:

Par3:
Par2:

Par 6:
Par 6:
Par 6 :
Par 6 :
Par 6:
Par3:
Par3:

Par 6:
Par 6 :
Par 6:
Par 6:
Par 6
Par 3

Par 6:
Par 6:
Par 3

Par 6
Par 6:
Par 3
Par 3

Par 6 :
Par 6
Par 6

Par 6 :
Par 6:
Par 6
Par 6

Par 3
Par 6:
Par 6:
Par 3
Par 3

Par 6 :

Par 6:
Par 3
Par 6:
Par 6:
Par 6 :
Par 6:
Par 6:

Par 6 :
Par 6:
Par 6:

Par 6 :
Par3:

Par 6:
Par3:
Par 3 :

32,00 €

21,00 €
30,00 €

41,00 €
35,00 €
35,00 €

28,50 €
30,80 €

40,00 €
71,00 €

10,60 €
10,30 €
10,50 €
11,50 €
1020 €
16,80 €
22,50 €

22,00 €
21,50 €

9,50 €
23,00 €

:26,50 €
£ 62,00 €

12,50 €
15,00 €

:38,00 €

:22,50 €

22,50 €

:32,00 €
239,50 €

7,50 €

- 16,00 €
:27,00 €

14,00 €
16,50 €

£ 26,00 €
£ 26,00 €

- 43,00 €

20,50 €
19,00 €

:34,00 €
- 45,00 €

12,50 €

16,50 €

:33,00 €

5,00 €

8,00 €
11,70 €
15,00 €
14,00 €

8,50 €
10,50 €
10,00 €

22,00 €
46,00 €

25,50 €
61,00 €
34,50 €




Bourgogne domaine Jean Charles Rion (20/11)

Bourgogne Simonnet-Febvre (19 & 20/11)

Bourgogne de Vigne en Verre (20 & 21/11)

Loire dom Bailly-Reverdy (19 & 20/11)

Loire domaine Fouet (19, 20 & 21/11)

Loire domaine de la Mariniere (21/11)

Loire domaine Roussely (19, 20 & 21/11)

Bordeaux Chateau Carteau (20 & 21/11)

Bordeaux Chateau de France (20 & 21/11)

Bordeaux Chateau le Grand Trié (19, 20, & 21/11)

Bordeaux Chateau Guibot le Fourvieille (19,20 & 21/11)

Bordeaux Chateau Martinat (19/11)

Bordeaux Chéteau Petit Puch (19 & 20/11)

Bordeaux Vigner Puisseguin - Lussac (19, 20 & 21/11)

Bordeaux Domaine du Salut (19 & 20/11)

Bordeaux Chéiteau Du Tailhas (20 & 21/11)

Vallée du Rhone Chateau d’Aquéria (19 & 20/11)

Vallée du Rhone Vignerons Ardéchois (19, 20 & 21)

: AOP Saumur blanc « Clos du Midi »
: AOP Saumur « Buvons du Fruit » SS
: AOP Saumur-Champ « Rouge et Noir »

: AOP Chinon blanc « Blanc Bec »
: AOP Chinon rouge « La Mariniere »
: AOP Chinon rouge « Arbre Mort » 2023 Zi[

: AOP Castillon « Pimienta » Guibeau
: AOP Puisseguin St-Emilion Guibeau

: AOP Graves blanc « Instant Salut » H[
: Graves rouge « Instant Salut » E37
: Cérons (moelleux) Domaine du Salut 7

: AOP Bourgogne “Hautes Cotes de Nuits” blanc
: AOP Bourgogne “Hautes Cotes de Nuits” rouge
: AOP Savigny Lés Beaune “ Picotins ”

: AOP Chambolle-Musigny « Beaux Bruns »

: AOP Vezelay 2020

: AOP Saint-Bris

: AOP Bourgogne « Epineuil » rouge
: AOP Irancy « Veaupessiot »

: Macon blanc « Classique » cave Mancey
: Mercurey blanc domaine Meix Foulot

: Marsannay blanc domaine Colotte

: Mercurey rouge Meix Foulot

: Ladoix « Vieille Vigne » Cornu

: Auxey-Duresses rouge domaine Labry

: AOP Sancerre blanc “La Mercy-Dieu”
: AOP Sancerre “Les Monts Damnés”
: AOP Sancerre rouge “La Mercy-Diew’

>

: AOP Touraine blanc « Escale »
: AOP Touraine “Canaille”
: AOP Touraine Chenonceaux rouge

: AOP St-Emilion GC Chateau Franc Pipeau
: AOP St-Emilion GC Chateau Carteau

: AOP Pessac-Léognan Chéteau de France blanc
: AOP Pessac-Léognan Chat Coquillas rouge
: AOP Pessac-Léognan Chét de France rouge

: AOP Blaye CdB Chateau le grand Trié blanc
: AOP Blaye CdB Chateau Le Grand Trié rouge
: AOP Blaye CdB Chat Grand Trié « fit chéne »

: AOP Blaye Cd Bordeaux Chateau Les Donats
: AOP Cotes de Bourg Chateau Martinat
: AOP Cotes de Bourg Malbec de Martinat

: AOP Graves-de-Vayres Chateau Petit Puch
: AOP Bordeaux de Petit Puch

: AOP Lussac Saint-Emilion “Roc Giraudon”
: AOP Puisseguin St-Emilion “Char de Bayens”

: AOP Pomerol Chateau Tailhas 2016
: AOP Pomerol Chateau Tailhas 2008 Magnum

: AOP Lirac Blanc

: AOP Cétes du Rhone
: AOP Lirac Bouge

: AOP Tavel

: IGP Ardéche Viognier « Gres du Trias »
: IGP Ardéche Gamay « Modestine »

: IGP Ardéche Pinot Noir « Buis d’Aps »
: IGP Ardéche domaine Terra Noé

Prix unitaire

Prix de revient unitaire

Par 6
Par 6 :
Par 6 :
Par 2 :

Par 6 :
Par 6 :
Par 6 :
Par 6 :

Par 6 :
Par 6 :
Par 3 :
Par 6 :
Par 3 :
Par 6 :

Par 6 :
Par 6 :
Par 6 :

Par 6 :
Par 6 :
Par 6 :

Par 6 :
Par 6 :
Par 3 :

Par 6 :
Par 6 :
Par 6 :

Par 6 :
Par 6 :

Par 6 :
Par 6 :

Par6 :

Par 6 :
Par 6 :
Par 6 :

Par 6 :
Par 6 :

Par 6 :
Par 6 :
Par 6:

Par 6 :
Par 6 :

Par 6 :
Par 6 :

Par 6 :
Par 6:
Par 3 :

Par 6 :
Par2:

Par 6 :
Par 6 :
Par 6 :
Par 6 :

Par 6 :
Par 6 :
Par 6 :
Par 6 :

12130 €

21,30 €
29,50 €
73,50 €




LES JEUDI 19 ET VENDREDI 20 NOVEMBRE 2026
DE17HA 21H

LE SAMEDI 21 NOVEMBRE 2026
DE 14H30 A 19H Promotions valables du 19 au 28 novembre 2026

Prix unitaire | Prix de revient unitaire
Vallée du Rhone Chapoutier (19 & 20/11) : AOP Saint-Joseph « Deschants » blanc 2530 € Par 6 : 23,00 €
: AOP Cétes du Rhone “Belleruche” rouge 9,60 € Par6: 8,50 €
: AOP Crozes-Hermitage Meysonniers /i 20,75 € Par 6 : 18,00 €
: AOP Saint-Joseph « Deschants » rouge 2435 € Par6: 22,00 €
Vallée du Rhone Maison Jaboulet Ainé (19,20 & 21/11)  : AOP CDR « Parallele 45 » blanc 7 995€ Par6: 8,00 €
: AOP CDR « Paralléle 45 » rouge F 995€ Par6: 8,00 €
: Vin de France syrah « Secret de Famille » 7,00 € Par6: 6,00 €
: AOP Crozes Hermitage « Jalets » i 16,10 € Par 6 : 14,00 €
Vallée du Rhone Cave Laudun-Chusclan (19, 20 & 21/11) : AOP Laudun blanc « Excellence » 13,05 € Par6: 11,50 €
: AOP CDR Chusclan « Les Genets » 11,50 € Par 6 : 10,00 €
: AOP « Laudun Clos de Taman » sans soufre 11,60 € Par 6: 10,00 €
Vallée du Rhéne domaine Mucyn (19, 20, & 21/11) : AOP Crozes-Hermitage blanc i 19,70 € Par 6:17,30 €
: AOP Saint-Joseph blanc i 24,85 € Par 6:21,40 €
: AOP Crozes-Hermitage rouge 7 19,30 € Par6:17,30 €
: AOP Saint-Joseph rouge F 25,00 € Par 6 : 22,00 €
: AOP Cornas “Hypsos” 41,60 € Par 3:37,50 €
Vallée du Rhone Chateau Mourgues du Grés (20 & 21/11) : AOP Costie de Nimes « Galets blancs » 10,30 € Par6: 9,30€
: AOP Costi¢ de Nimes « Galets rouges » Fi 10,30 € Par6: 930€
: AOP Costié de Nimes « Terre de Feu » [ 17,00 € Par 6 : 15,50 €
Vallée du Rhone Chateau de Sannes (19 & 20/11) : AOP Lubéron blanc 12,00 € Par 6 : 10,50 €
: AOP Luberon « Grand Blanc » 24,70 € Par 3:21,50 €
: AOP Lubéron rosé i 11,85 € Par6: 9,50 €
: AOP Lubéron rouge 7 12,05 € Par 6: 10,50 €
Languedoc Massamier la Mignarde (19, 20 & 21/11) : Vin de France “Campus Domini” 11,05 € Par6: 8,00 €
: Vin de France “Cuvée Aubin” 3420¢€ Par 2 :30,00 €
: Vin de France Carignan 19,50 € Par3:17,00 €
: Vin de France “Domus Maximus” 79,00 € Par 2 :74,00 €
Languedoc Saint-Maurice & Castelbarry (21/11) : IGP Cévennes blanc « Leyrol » 8,15€ Par6: 7,00 €
: AOP Languedoc blanc « Col du Vent » 6,95 € Par6: 6,00 €
: IGP Cévennes « Temps des Chataignes » 12,05 € Par 6 : 10,00 €
: IGP St Guilhem-le-Désert « Saute Rocher » 6,70 € Par6: 5,70 €
: IGP Cévennes « Rocamp » Mourveédre 9,25¢€ Par6: 6,50 €
: AOP Terrasses du Larzac « Seul I’avenir...» 13,20 € Par 6: 10,00 €
: AOP Montpeyroux « Le Tarral » 11,50 € Par6: 9,00 €
Languedoc Chateau Ventenac (19, 20 & 21/11) 1 IGP d’Oc « Les Plos » Chardonnay 8,10 € Par6: 7,00 €
: Vin de France « Cassandre » Rolle 9,65 € Par6: 7,70 €
: AOP Cabardeés (rouge) « Jules » 17,90 € Par 6 : 14,00 €
: Vin de France « Le Paria » 8,90 € Par6: 7,50 €
: Vin de France « Cartésien » 10,70 € Par6: 9,00 €
Sud-Ouest domaine de Roumagnac (19 & 20/11) : IGP Comté de Tolosan « Mi-Moelleux » blanc 8,60 € Par6: 7,80 €
: Vin de France « Finca » Chardonnay 17,60 € Par 3:16,00 €
: Fronton rouge « Authentique » 7,40 € Par6: 6,70€
: Vin de France rouge cépage Marselan 12,40 € Par6:1120€
: Vin de France « Finca » (négrette-Syrah) 17,60 € Par 3 : 16,00 €
Sud-Ouest Plaimont (19,20 & 21/11) : IGP Gascogne “Colombelle” 6,15€ Par6: 5,50 €
: AOP Pacherenc du-Vic-Bilh Sec « Maestria » 830€ Par6: 7,30€
: AOP Saint Mont blanc « le Faite » 2022 18,60 € Par6: 16,50 €
: IGP Gascogne « Corolle » rouge 6,05 € Par6: 5,00 €
: AOP Saint Mont Rouge 5,70 € Par6: 5,00 €
: AOP Saint Mont “Monastére” 17,10 € Par 6 : 15,00 €
: AOP Madiran “Maestria” 8,35€ Par6: 7,40 €
: AOP Madiran “Plénitude” 21,20 € Par 6: 19,00 €
: AOP Pacherenc du-Vic-Bilh “St Albert” 17,05 € Par 6: 15,50 €
Distillerie Saint Loup (21/11) : Amer artisanal Saint-Loup 18° 30,00 € Par 1:28,50 €
: Pastis Saint Loup 45° 40,50 € Par 1:38,00 €
: Rhum Vanille Saint-Loup 40° (Spitueux) 52,85€ Par 1:50,00 €
: Gin London Dry Saint-Loup 44° 57,85 € Par 1:55,00 €
Dugas Distribution (19, 20 & 21/11) : Porto Blanc 10 Ans « 50cl »Andresen 20° 24,.85€ Par 1:21,50€
: Rhum HSE « Fédérica Mata » 40° 37,50 € Par 1:34,00€
: Rhum Angostura “1919” 40° 50,15 € Par 1:42,50€
: Rhum Santa Teresa « Chua Cacao » 43° 64,40 € Par 1:56,00 €
: Whisky Teeling “Coffret Fer” SM 46° 45,00 € Par 1:40,00€
: Whisky Rozelieures 8 ans Single Malt 42° 61,00 € Par1:55,50 €
: Whisky Raasay “Chinkapin” SM 50° 81,00 € Par 1:75,00 €
: Créme de Rhum-Vanille macad Ti Ced 17° 27,00 € Par 1:23,00 €

COOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. CONSOMMEZ AVEC MODERATION




JOURS DE PRESENCE DES DOMAINES

et ) | LESJEUDI19 ET VENDREDI 20 NOVEMBRE 2026
Cuwe ) | SSDEAZHA21H

MILLESIMELC
2026

DOMAINES INVITES

Champagne Louise Brison

Champagne Chassenay d’Arce
Champagne Vaucelle

Champagne Devaux

Champagne Laurent Perrier

Alsace Ruhlmann Schutz

Bourgogne Albert Bichot

Bourgogne La Chablisienne

Bourgogne Chapelle et fils

Bourgogne Collovray-Terrier

Bourgogne Chablis Goulley

Bourgogne Louis Jadot

Bourgogne Domaine Lemoule
Bourgogne Maison Jean Loron
Bourgogne vignerons de Lugny
Bourgogne Thierry Mortet

Bourgogne Christian Regnard
Bourgogne Jean Charles Rion
Bourgogne Simonnet Fevbre
Bourgogne de vigne en Verre

Loire Bailly-Reverdy

Loire Domaine Fouet

Loire Domaine de la Mariniére

Loire Domaine Vincent Roussely
Bordeaux Chateau Carteau

Bordeaux Chéateau de France

Bordeaux Chateau Grand Trié

Bordeaux Chateau Guibeau la Fourvieille
Bordeaux Chateau Martinat

Bordeaux Chéateau Petit Puch

Bordeaux Vignerons de Puisseguin-Lussac
Bordeaux Domaine du Salut

Bordeaux Chéateau du Tailhas

Vallée du Rhone Chateau Aquéria

Vallée du Rhone Vignerons Ardéchois
Vallée du Rhone Chapoutier

Vallée du Rhéne Jaboulet Ainé

Vallée du Rhone Vignerons Lundun-Chusclan
Vallée du Rhone Domaine Mucyn

Vallée du Rhone Mourgues du Grés
Vallée du Rhone Chateau de Sannes Luberon
Languedoc Massamier La Mignarde
Languedoc Caves Saint Maurice & Castelbarry
Languedoc Ventenac

Sud-Ouest Domaine Roumagnac
Sud-Ouest Plaimont

Distillerie Saint Loup

Maison Dugas (Rhum, Whisky, Porto)

Jeudi 19 novembre

LESAMEDI 21 NOVEMBRE 2026
DE 14H30 A 19H

Promotions valables du 19 au 28 novembre 2026

JOUR(S) DE PRESENCE
Vendredi 20 novembre | Samedi 21 novembre
[ ] [ ]
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Combien de calories dans mon verre ?
injo CALORIES  WWW.info-calories-alcool.org
~

®

laconsommation de boissons alcoolisées pendant la grossesse, méme en faible quantité,
peut avoir des conséquences graves sur la santé de I'enfant. www.saffrance.com

IRSPES! e
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. CONSOMMEZ AVEC MODERATION



